Backhaus in der Ziegelhiitte

Brot ist leben — ist Segen — ist Brauchtum

(Quelle: www.lustaufunkraut.de)

Das Backhaus in der Ziegelhiitte

Nachweislich wurde das kleine Backhaus erstmals
1871 in einer Urkunde des Vermessungsamts aufge-
fihrt. Die Besitzanteile wurden iiber Generationen an

die Hoferben der Ziegelhiitte weitergegeben.

Im Jahr 2004 reno-
vierten die vier Ei-
gentiimer das 17qm
grofSe Backhaus.

Der Holzbackofen

aus den 50er Jahren

e T blieb unverindert.
Das alte Backhaus vor der Restaurierung

Cpselies @ il
Der Ofen bietet Platz fiir ca. 20 Brotlaibe. Nachdem
30 Jahre lang nicht mehr gebacken wurde, wird heu-
te in unregelmifligen Abstinden wieder eingeheizt. Im
Backhaus in der Ortsmitte wird durch die Backgemein-

schaft wochentlich gebacken.
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Ein Gemeinschaftsprojekt der Ortschaften Altsteufllingen,
Dichingen, Erbstetten, Frankenhofen, Granheim,
Mundingen, der Stadt Ehingen (Donau),

gefordert vom Biosphirengebiet Schwibische Alb

www.besinnungswege-ehinger-alb.de

Eine wiirttembergische Verordnung vom 13.4.1808 besagt
»e « - da die Backéfen in den Hdausern gefibrlich sind, sollen
Commun-Backéfen, jedoch von éffentlichen Wegen und Chaus-

seen entfernt, errichtet werden”.

Denkanstofs

Brot — das Grundnabrungsmittel der Menschheit — ist
knapp auf der Welt. Wie konnte es sonst sein, dass rund
925 Millionen Menschen hungern?

In Deutschland werden hingegen 80.000 Tonnen Brot und
Brétchen im Jabr zu viel produziert! (Quelle: www.shz.de)
Zwingt uns diese Tatsache nicht zu einem

bewussteren Umgang mit unseren Lebensmitteln?

Vom Brot backen .
Nimm dir Mehl, Wasser, Hefe und Salz, tu alles in

ein Gefif$ und backe Brot daraus. So geh hin und iss
dein Brot mit Freude. (Prediger 9 Vers 7)

.. . ein Brotrezept besteht nur aus wenigen Zutaten.

% Wire nicht auch im Alltag oft weniger — mehr?
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Quelle: www.buero-maichle-schmitt.de
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